


«Собирается ли ром стать новым джином?»
BBC NEWS, июль 2020

«ПРОДАЖИ РОМА ПОДСКОЧИЛИ НА 7%, ЧТОБЫ 
ОЖИВИТЬ РЫНОК СПИРТНЫХ НАПИТКОВ И КОКТЕЙЛЕЙ»

CGA, март 2020 

«ПРЯНЫЙ РОМ: ПОТЕНЦИАЛ ДЛЯ РАСШИРЕНИЯ ГРАНИЦ»
THE SPIRITS BUSINESS, сентябрь 2020

«У рома есть потенциал переплюнуть джин 
в качестве нового трендового напитка»

DRINKS INSIGHT, октябрь 2019



 

 

перейдЁм

к
рому



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Происхождение сахара

Растение Папуа — Новой Гвинеи, 
вывезенное из Полинезии 
такими исследователями, 
как Христофор Колумб

Используется местными 
жителями более 1000 лет 
в качестве продовольствия, 
строительных материалов 
и торговых ресурсов

Член семейства злаковых, 
для достижения зрелости 
требуется до 12 месяцев

Многолетнее растение, 
растущее до 2 лет и высотой 
почти 3 метра

90 % веса на самом деле 
составляет сок, содержащий 
17 % сахарозы

В 1600-х годах сахар стал 
в мире наиболее прибыльным 
и востребованным товаром
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РОМ: начало

Сахарный тростник был завезен 
на Карибы через Мадейру

Карибский бассейн стал 
центром мировой сахарной 
промышленности в период 
с 1650-х по 1850-е годы

Первоначально патока, 
побочный продукт, 
выбрасывали или отдавали 
в пищу рабам и животным

Именно в Карибском бассейне 
владельцы плантаций 
обнаружили, что они могут 
ферментировать патоку 
подобно пшеницу или зерну

Патока была впервые 
дистиллирована на Стейтен-
Айленде, штат Нью-Йорк, 
а первый «ром» был 
дистиллирован на острове 
Барбадос

Точное происхождение слова 
«ром» не известно, в разные 
времена этот напиток имел 
разные названия, включая 
даже «Убить дьявола»

революция
сахарная 



 

 

 

 

 

 

 

 

РОМ НА ФЛОТЕ

Британский военно-
морской флот давно связан 
с карибским ромом

Ром перевозился между 
островами и обратно 
в Великобританию, что 
обеспечивало естественное 
старение и смягчение рома

Морякам выдавали порцию 
рома каждый день до 30 июля 
1970 года, который известен 
как день черного малыша

Ром часто смешивали 
с порохом, чтобы проверить 
его прочность и «доказать», 
что он не был разбавлен

Когда адмирал Нельсон умер, 
его тело хранили в бочке 
с ромом, чтобы сохранить его. 
Однако, когда он добрался 
до Англии, моряки выпили 
бочку досуха

CUT ROM использует спирты 
с традиционных морских 
островов, Ямайки и Тринидада

флот

ром
и



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

РОМ: эпоха «тики»

В конце 1930-х и 1940-х годов 
произошло возрождение 
рома и появление некоторых 
классических коктейлей

Виктор Джей (Трейдер Вик) 
Бержерон изобрел май-тай 
в 1944 году

Дон Бич (Don Beachcomber) 
изобрел зомби в 1934 году

Движение «тики» 1930-х 
и 40-х годов помогло вернуть 
моду на ром

Это началось сразу после того, 
как в США закончился сухой 
закон, и помогло зажечь радость 
в конце 2-й мировой войны

Некоторые из самых известных 
коктейлей с ромом, такие как 
май тай, дайкири и пина колада, 
прославились в это время

В этот момент было замечено 
появление бархатного фалернума 
(некоторые говорят, что это был 
первый пряный ром)
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Сахарный тростник
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патока
Меласса (патока) является промышленным побочным продуктом процесса переработки сахара;

Это наиболее распространенный сырьевой ингредиент, используемый в производстве карибского рома;

Она содержит 50 % сахара, что обеспечивает быструю ферментацию;

Она обладает сильным лакричным и горьковато-сладким вкусом.
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Ферментация
Ферментация превращает патоку в спирт;

При производстве ямайского рома происходит длительный процесс ферментации для получения Хого
или «фанка», добавляющего уникальный вкус готовому рому

за
фанк

что



 

 

 

 

 

Дистилляция
В нашем купаже рома используются 2 различных стиля дистилляции:

Винокурня Уорти Парк использует медные перегонные кубы, а Тринидад использует современные 
колонные перегонные кубы;

Смешивание разных спиртов означает наличие лучших элементов от обоих; сильная глубина вкуса 
от традиционного перегонного аппарата и легкость от перегонной колонны.

ставок

повышение



 

 

 

 

выдержка
Пряный ром не всегда выдерживается. Некоторые бренды используют белый ром и маскируют 

аромат своими специями.

В CUT RUM используется ром Worthy Park, выдержанный в течение 3 лет, и ром из Тринидада, выдержанный в течение 
2 лет. Оба выдерживаются в американских бочках из-под бурбона, чтобы создать мягкое, округлое послевкусие.

спиртов

выдержка



 

 

 

 

ДОБАВЛЕНИЕ СПЕЦИЙ
В CUT RUM мы мацерируем целые специи в течение 7 дней, а затем смешиваем с натуральными экстрактами, 

чтобы создать наш уникальный пряный ром.

Процесс мацерации происходит в чанах из нержавеющей стали перед розливом в бутылки.

ванну

принимая



МЫ и ОНИ

Крепче,
чем

Captain

Не такой «уолт 
дисней»,

как Sailor
Мягче,

чем  red leg

Более зрелый,
чем dead man’s fingers

Более пряный,
чем kraken



Никаких пиратов

Просто лучший вкус рома
Для тех, кто разбирается

Никакого пин-апа 
Никаких монстров



Cut rum для смелых. Для откровенных. Для непритязательных.
Для людей, которые готовы искать качество.

Оставьте условности за дверью и наслаждайтесь
вещами такими, какие они есть.



 

 

 

 

Поместье Worthy park
Поместье Уорти Парк ― старейшее поместье по производству сахара на Ямайке и одно из первых 

на острове, где производят ром.

В поместье есть собственные сахарные плантации и уникальный процесс создания отмеченного наградами рома.

только
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Используя только лучшие натуральные СПЕЦИИ, 
полученные со всего мира

МЫ СОЗДАЛИ АССОРТИМЕНТ РОМОВ С НАСТОЯЩЕЙ ГЛУБИНОЙ И ВКУСОМ
ИДЕАЛЬНО ПОДХОДИТ ДЛЯ НЕСПЕШНОГО ПОТЯГИВАНИЯ И ДОСТАТОЧНО УНИВЕРСАЛЕН,

ЧТОБЫ ПРИГОТОВИТЬ ОТЛИЧНЫЕ КОКТЕЙЛИ



CUT RUM линейка
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37.5% алк

Премиальный карибский ром
С настоящими пряностями

80%  ром из поместья Worthy Park Rum 

20% ром из дистиллерии с острова Trinidad 

100% натуральные ингредиенты

Гладкий и универсальный с правильным 
ромовым послевкусием

Идеальный выбор для бара и креативных коктейлей



 

 

 

 

CUT RUM 

анис                 мускатный орех
имбирь                  перец                       корица

Кориандр                 лимон
JnfwhbeibeihbwehiFjfidjnj ваниль

ингрЕдиенты



 

 

 

  
 

 
 

 

 

 

 

 

 
 
 

ПРОСТАЯ ПОДАЧА
Легкий коктейль 

с имбирем и ванилью.  
Баланс С кусочком

лайма

ГЕРОИЧЕСКАЯ ПОДАЧА
Интерпретация классики.
ЦИТРУСОВЫЕ И ЛЕГКИЙ 
ПРИВКУС специй. 3 части. 
Никакой суеты.Дайкири

Мул со специями

25 мл Cut spiced rum
150 мл Имбирное пиво
2 дольки лайма
Топпинг из листаанаса

создай
В БОКАЛЕ

СО ЛЬДОМ

50 МЛ Cut spiced rum
25 МЛ сок лайма

20 мл сахарный сироп

ВСТРЯХНИ
НАПРяЖЕНИЕ

в БОКАЛе СО ЛЬДОМ



OVERPROOF

 

 

 

 

 

 

 

 

 

75.5% АЛК

151 пруф настоянный 
на настоящих специях
Удивительно гладкий 

Та же пропорция 80/20 рома и специй, как наш Spiced rum, 
но бутилирован при впечатляющей крепости 75.5% алк

Полный ароматный

Гладкий, но мощный, с отличным послевкусием

Идеальное дополнение к классических коктейлям 
на основе рома, а также зарядка вашего дайкири

Хотите идеальное пламя для «зомби»? Это ром для вас!



 

 

 

 
 

 
 

 

 

 

 
 
 

 

 

 

 

ПРОСТАЯ ПОДАЧА
Лимонад открывает пряные

нотки рома, чтобы 
наслаждаться им в течение 

длительного времени

СУПЕР-ПОДАЧА
Отличный крепкий
Коктейль.
Бисквитные нотки 
с терпким послевкусием

крепкий дайкири

Оверсайт

25 мл Cut overproof rum
Капля лимонада
3 дольки лайма

создай

ВСТРЯХНИ
НАПРяЖЕНИЕ

в БОКАЛе СО ЛЬДОМ

В БОКАЛЕ
СО ЛЬДОМ

25 мл Cut overproof rum
25 мЛ cut spiced rum

25 мл сока лайма
20 мл сахарного сиропа

Цедра лайма



 

SMOKEDSMOKED

 

 

 

 

 

 

 

40% алк

НАСТОЙ НАТУРАЛЬНОГО ДЫМА
ПЕРВЫЙ ДЫМНЫЙ РОМ В ВЕЛИКОБРИТАНИИ

100% Отмеченный наградами 3-летний ром «Worthy Park Rum»

Натуральный настой дыма, а не добавленный ароматизатор

Идеально подходит для добавления 
экспериментального оттенка в ваши напитки

Универсален для всех напитков, включая классические

ХОРОШО СОЧЕТАЕТСЯ с БЛЮДАМИ барбекю и мясными БЛЮДАМИ

ПРЕВОСХОДНАЯ альтернатива для ЛЮБИТЕЛЕЙ виски



CUT RUM 

 

 

 

 3-летний ямайский ром      [[[[[[[[[[[[[[[[[[
                 Кофейные зерна арабики

 дым от дубовой стружки ]]]]]]]]]]]
                            табак

дымный



smoking processCUT RUM Процесс копчения



 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 
 
 

 

 

 

ПРОСТАЯ ПОДАЧА
Дымные ароматы

И ямайские мотивы.
Сухой и пряный.

Отлично

Крепкая подача
Классический твист:
дым и торф
с американским бурбоном
и цитрусовыми

Дымный дайкири

Дымный шторм

25 мл Cut smoked rum
Имбирное пиво
Биттер
2 дольки лайма

создай
В БОКАЛЕ

СО ЛЬДОМ

25 мл Cut smoked rum
 25 мл Бурбон

10 мл сахарный сироп
Апельсиновая цедра

ВСТРЯХНИ
НАПРяЖЕНИЕ

в БОКАЛе СО ЛЬДОМ



 

 

ПОЧЕМУ Cut Rum?

Отмеченный наградами ром из Уорти-парка и винокурни Тринидада

100 % Натуральные ингредиенты – ничего искусственного

Просто настоящий ром, настоящие специи

Улучшение репутации рома и предоставление возможности 
для повышения продаж

Высококачественный ром по умеренной цене

Невероятно универсальные напитки, привлекающие потребителей других 
выдержанных напитков к рому

Творческая поддержка



Москва, Новомещерский проезд, д. 9, стр. 1,

терминал «Солнечный»

E-mail: info@svamgroup.ru

Тел.: +7 (495) 989 24 14


